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Surface: |.I18Ha (O) exposition Sud-Est P

Plantation des vignes: en (963

Récolte: mécanique

Vinification: 6 mois: 60% cuve inox, 40% f(ts et demi-muids de | a 4 ans

Fermentation alcoolique & basse température (18°c). Fermentation malolactique.

Elevage: 7 mois en cuve inox.

Bouchage: Bouchon technique.

Notes de dégustation: M(r, complexe, généreux avec une bonne fraicheur, milieu et fin de bouche

riche avec une touche épicée.




